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ПОЛОЖЕНИЕ
об органи зации пи тания обучающихся

1. оБщиЕ п,оложЕния
1.1. п ние об организации горrIчего питания обучающихся в

цеЙ при Ул N945> (далее - "Положе.t{ие") устанавливает порядок
рационального
ные принципы,

питания обучающихся в лицее, определяет основные организацион-

отношениJI ме у администрациеЙ ШКОЛIrI, оператором питания и родителями (за-
конными пред ми).

МБоУ <<Ли-

организации

правила и требования к организации питанияучащихся, регулирует

,ение разработано в целл( организации полноценного горячего пи-
и укрепления здоровья детей, создания, социальной поддержки

комфортноЙ с образовательного процесса.
1.3. Поло разработано
. Федерал ым законом от

в соответствии с:

29.L2.20l2 г. N9 273-Ф3 <Об образовании в Россий-
ской Федераци

. Фед ьным законом от 30.t]3.1999 г. N9 52-ФЗ (О санитарно-
эпидемиологич благопол учии населе ния )> ;

. СанПиН 2.4.5.2409-08 <Санитарно-эпидемиологические требования к орга-
обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях

профессионального образования )> ;

. СанПи и 2.4.2.2в21{-0 <<Санитарно-эпидемиологиЧеские требования к
условиям и орга изации обучения в образовательных учрежден иях>> ;сп 3.1/2. 3598-20 <СанитаРно-эпид()миологические требования к устройству,
содержанию и и работы образовательных организаций идругих объектов
социальной инф для детей и молодежи в условиях распространения но-
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в лицее.

пунктов и
вает силу.

логическим

пользуемых

ния, в с

норм и правил
. соответствие ч а посадочных мест столовой установленным нормам;

. Уст лицея.
1.4. Щей ие настоящего Положен:ия распространяется на всех обучающихся

ментирующим
ческом совете
вводится в дей

ния к Полож
ложения.

* обеспеч
- гаранти

семей и семей,
возможностями

принятия

) в новой

оящее Положение является локальным нормативным актом, регла-
деятельность лицея по во'росам питания, принимается на педагоги-

жение принимается на неопределенный срок. Изменения и дополне-
п.1.5. настоящего По-

ию принимаются в порядк:е, предусмотренном

положения (или изменений и дополнений отдельных
редакции предыдущая редакция автоматически утрачи-

МБОУ <Лицей

2. ОСНОВНЫЕ IIЕЛИ И ЗАДАЧИ
ыми целJIми и задачами при организации питания обучающихся в
и УлГТУ N945> явлrIются:

- обесп ние обучающихся питанием, соответствующим возрастным физио-
в пищевых веIцествах и энергии, принципам рациональ-ного и сбаланс анного питания;

приготовления блюд;
- предуп]

инфекционных
ение (профилактика) среди обучающихся инфекционных и не-

аний, связанных с фlактором питания;
- пропаг принципов полноценно]]о и здорового питания;
- социал

е 100% обучающихсяначальных классов горячим питанием.
пищевых продуктов, ис-

ванное качество и безопасность питаtлия и

поддержка обучающихся из многодетных, малообеспеченных
вших в трудные жизненные ситуации, детей с ограниченными
вья;

- испол ие бюджетных средс,]]в, выделяемых на организацию пита-

'ии 
с требованиями действующего законодательства.

3. оБ Е принципы оргАни эl лции питАния учАщихся
З.1. Орган ция питания обучающихся является отдельным обязательным

направлением д ьности Лицея.
3.1.1. Стол осуще ствлrIет изготов,пение и реализацию готовой продукции,
З.2. Для рганизации питания обl,чающихся используются специ€шьные

помещения (пи ), соответствующие требованиям санитарно-гигиенических
следующим направленияпI:



рого

мом коли

. соот

меню,

. обеспеченн технологическим оборудованием, техническое состояние кото-

ует установленным требованиям;
. наличие пи ка, подсобных помещений цля хранения продуктов;
. обеспечен кухонной и столовой посудой, столовыми приборами в необходи-

и в соответствии с требованиями СанПиН;
. наличие в жного оборудов ания, его работоспособность ;

иным требованиям дейIствуюшtих санитарных норм и правил в

еблоке постоянно должны находиться:

питание, журнал учетаt фактической посещаемости учащихся;

ракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья;

чета температурного реж]4ма холодильного оборудов ания;

контроля рациона питания

10-дневного меню, согласованных с территориаJIьным от-

делом потребнадзора;

ые меню, технологическr{е карты на приготовлJIемые блюда;

е документы на пищевую продукцию, документы, подтвержда-

чество поступающей пищевой продукции (накладные, сертификаты

, документы ветеринарно-санитарной экспертизы и др.);

- Жур дегустаций.
3.4 инистрация лицея совместно с классными руководителями осу-

ганизационную и разъяснительную работу с обучающимися и ро-ществляет
дителJIми ( нными представителями) с целью организации горячего питания

учащихся на платной или бесплатной основе.

нистрация лицея обеспечивает приtulтие организационно- управ-

ленческих ний, направленных на обеспечение горячим питанием учащихся,

принципов и санитарно-гигиенических основ здорового питания,

ведение ко льтационноЙ и разъясни:гельноЙ работы с родителями (законными

представите ) учащихся.
питания в лицее определJIется санПиН 2.4.5.2409-08 "Санитарно-

ческие требования к орга,.низации питания обучающихся в общеобра-

СП 3.t/2.4.3598-20 <Санитарно-эпидемиологические требования к

жанию и организацрIи работы образовательных организаций и

в условиях рас-

иях, учреждения)( начального и среднего профессионального

социаJIьной инфраструктуры для детей и молодежи

пространен новоЙ коронавирусноЙ инфекции (COVID-I9)o

3.7. п е В лицее организуется на основе примерного десятидневного

в соответствии с рекомендуемой формой составления

пищевоЙ ценности приготовлJIемых блюд (СанПиН

меню-расклад()к, содержащих количественные данные о

Российской
3.3. В пи
- зЕUIвки
* журнал
- журнал
- ведом
- копии

-еж
- прих
ющие

эпидемиолог

зовательных
образования

устройству,
других объеl

примерного
2.4.5.2409-08

рецептуре бл

меню и

, а также



3.в.

3.9.

ными сотру
сиональную

работу) и пер

щими личную
3.10.

низации питан

полноту охв

гических

питанием и

4.1. п
4.2.

лицея, и зав.п

наименов аний
ном сайте

односменной

ременах прод

режимом
утверждается п

4.5.

троль за соп

щение столовой
ют соблю
ствуют работн
ну учащихся

ляется путем п
4.7. п

готовой кулина
осуществляет м цинск€ш сестра.

Пр, ерное меню утверждается директором лицея.
уживание горячим питан,ием обучающихся осуществляется штат-иками операторапитания, имеющими соответствующую профес-
lалификаЦИЮ, прошедшиiчIи предварительный (при поступле нии на

ческий медицинские осмотры в установленном порядке, имею-
ицинскую книжку устаI{овленного образца.

авку пищевых продуктоl] и продовольственного сырья для орга-
я в школе осуществляет оIIератор питания.

3.1 1. д тор лицея явruIется о:гветственным лицоМ за организацию и
учащихся горячим питанием.

3.12. Пр зоМ директора лицея из числа административных или педаго_
ikoB назначается лицо, .тветственное за полноту охвата учащихся
низацию питания на тек}.щий учебный год.

4. поряд К ОРГАНИЗЛЦИИПИТАНИЯ ОБУЧАЮЩИХСЯ В ШКОЛЕ

учащихся организуется на бесплатной и платной основе.
ые меню рационов питания согласовываются директором

зводства, меню с указанием сведений об объемах блюд и
улинарных изделий вывеrциваются в обеденном зале, на официаль-
|вательной органи зации.

4.3. Стол школы осуществляет производственную деятельность в режиме
лицея и пятидневной учебной недели.

4.4. Отпу горячего питания обучающимся организуется
ительностью не менее 10 и не более 20 минут,

ых занятий. В школе ре>t(им предоставления
иказом директора лицея (эжегодно.
венный дежурный адми,нистратор по лицею обеспечивает кон-

ждение учащихся класснI)IМИ РУКоводителями, педагогами в поме-
сопровождающие классные руководители, педагоги обеспечива-
режима посещениJI сто;rовоЙ, общественныЙ порядок и содей-

столовой в организации питания, контролируют личную гигие-
едой.

4.6. Орган ция обслуживания обучающихся горячим питанием осуществ-
рительного накрытия столов.

у качества пищевых продуктов и
продукции, соблюденrIе рецептур

по классам на пе-
в соответствии с

питания учащихся

продовольственного сырья,
и технологических режимов



питания, уп
митета,

организации

мьи;

ОНТРОЛЪ ОРГАН ИЗ ЛЦИИ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ
ь организации питани.я, соблюдения санитарно - эпидемиологи-

: правил, качества поступающего сырья и готовой продукции,
лицее, осуществляется органами Роспотребнадзора.

ь целевого использовatния, учета поступления и расходов ания
риальныХ средстВ осуществляет бухгалтерия учреждения образо-

5.3. Тек \ии контроль организац.ии питания школьников в учреждениимедицинскиЙ работник шIколы, ответственные за организацию
енные члены Совета школы по питанию и родительского ко-

5.4. с комиссии по контролю организации пйтания в школе утверждаетсядиректором ли ея в начале каждого учебн,сго года.

7. отвЕтств]Енностъ сторон
6.1. Адми истрация несет oTBeTcTBeI{HocTb за своевременное информирование

родителей (зак ных представителей) обсl всех изменениях, касающихся вопросов

6.2. ш EUI столоВ€UI несет оТВ€ТrСТВ€нность за качество предоставлJIемого
горячего питан

6.3. Роди (законные представители) несут ответственность:

ческих норм

реализуемых

денежных и
вания.

осуществляют

-за

- за свое

информирование администрации об измен ении статуса се-

ю оплату питания в лицее.
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